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8419.81.90 114 Fritadeiras fechadas de pressdo & gds, para fins comerciais, com corpo e cubas em aco inox; 40 de 1 cuba, com idade de 61L; dotadas de: controlador para até 12 receitas pré- 31/03/2026
programadas e tela alfanumérica; queimadores com ignitores de estado sdlido e poténcia de 26,4kW/cuba; sistema de filtragem incluido, com retorno automético do 6leo & cuba; protegdo de
temperatura limite do 6leo; zona fria abaixo da resisténcia que reduz residuos queimados; sistema de detecgdo de dgua no dleo; controle da desejada; do de
por volume congelado adi ; sistema com lastro para abertura e da tampa da cuba, permitindo a vedacso e acimulo de pressdo no interior da cuba.
8419.81.90 115 Fritadeiras abertas & gés para fins comerciais, com corpo e cubas em ago inox; configuragdo de 1, 2, 3 ou 4 cubas, podendo ser inteiras(full) ou divididas (split); com capacidade de até 15L/cuba 31/03/2026

inteira(full); controlador para até 40 receitas pré-programadas e tela alfanumérica; queimadores com ignitores de estado sdlido e poténcia de 19,8kW/cuba inteiraffull); fltragem totalmente
automdtica e independente em cada cuba, com retorno do 6leo filtrado em até 4 minutos; protegdo de temperatura limite do dleo; sem zona fria, reduzindo o consumo de 6leo; sistema de

do nivel de Sleo e itico; controle ional da temperatura desejada; d0 de por volume congelado
8419.81.90 116 Fritadeiras abertas & gas para fins comerciais, com corpo e cubas em aco inox; conﬁgura;ao de 1, 2, ou 3 cubas, podendo ser ou divi it) ; com i de 30 a 61L/cuba 31/03/2026
inteira (full); dotadas de: controlador com 6 a 12 receitas pré etela com ignitores de estado sélido e poténcia de 24,9 a 26,4kW/cuba inteira(full; sistema
de filtragem incluido, com retorno automético do éleo & cuba; protegdo de temperatura limite do Sleo; zona fria abaixo da resisténcia que reduz residuos queimados; sistema de detecgdo de dgua
no éleo; controle da desejada; d0 de por volume congelado
8419.81.90 17 Méquinas automaticas de café expresso e bebidas  base de café expresso, com solveis e leite; com sistema para dispensa de leite liquido ou vaporizado, quente ou gelado; podendo conter 30/11/2027
reservatério refrigerado para leite, de 5 ou 12 L; sem d para da bebida; de produgdo de até 150xi conexéo direta 4 rede de fornecimento

de gua; dispositivo de aquecimento de dgua incorporado com caldeira em ago inoxidavel; reservatério de café em gros (1 com capacidade de 2kg ou 2 com capacidade de 1,2kg cada); moinho
automético de café com fresas em ceramica (1 ou 2 moinhos); sistema e reservatérios para produtos soldveis (2 reservatérios); pressdo operacional de até 8bar; dotadas de sistema automatico de
limpeza; bandeja de gotejamento e suporte de xicaras, com capacidade de 3L; painel de controle com tela sensivel ao toque de 8 polegadas e sistema de iluminagio e sinalizagdo de mensagens
LED; sistema de controle de pressdo e permitindo a extracdo correta para cada tipo desejado de café; poténcia entre 2.400 e 7.900W.

8419.81.90 122 Marinadores de alimentos por rotagao; feito de ago inoxidavel; camara de marinagao com ou sem vécuo; tambor com capacidade entre 40 a 96L; tempo e ciclos de operagdo ajustéveis e controlados 30/11/2027
disponivel em estruturas baixa, para armazenamento embaixo de mesas, ou estrutura alta, com prateleira embaixo para armazenamento de produtos; com rodizios para facil
movimentagao; inclui embreagem de seguranga que para o motor se o tambor ficar preso a algum objeto externo; pode ter escudo do tambor; requerimentos elétricos: 115 ou 230V; corrente de
11 a 3,1A; poténcia de 140 a 150W.

8419.81.90 151 Méquinas autométicas de café expresso e outras bebidas soliveis em dgua quente, em torre ou bancada, sem dispositivo para pagamento da bebida, dotadas de: sistema de entrada de dgua com 30/11/2027
eletrovélvula (alimentagdo de rede com pressdo da dgua entre 0,5 e 8,5bar), dispositivo de aquecimento incorporado com 1 ou 2 caldeiras, recipientes para ingredientes; moedor de café;
misturadores; dosadores; bomba; com ou sem motor de troca de coluna; grade e suporte para copos; com ou sem dispensador automatico de copo; recipiente de residuos liquidos; e painel de

eletronicament

controle; com poténcia lida entre 1.600 e 2.850W.

8419.81.90 161 Méquinas para preparagio de bebidas quentes (café e bebidas & base de soldveis), apropriadas para uso comercial, de bancada, sem dispositivo de pagamento, dotadas de: recipiente de café em 30/11/2027
gréos; reservatorio de dgua de 4L ou ligadas diretamente na rede hidraulica; gaveta de recolha das borras; dispositivo de aguecimento incorporado com caldeira; moedor de café; misturador;
bandeja de limpeza: painel de comando; pressio méxima da bomba de 15bar; poténcia nominal entre 1300 e 1.600W.

8419.81.90 179 Méquinas automaticas de café espresso e bebidas & base de café espresso, com soluveis e leite com sistema para dispensa de leite liquido ou vaporizado, quente ou gelado; pode conter reservatério 30/11/2027
refrigerado para leite, de 3 ou 5 litros; sem itivo para da bebida; idade de produgdo r de até 124 xicaras por hora; conexdo direta & rede de fornecimento de

4gua; reservatério de café em gros (opcdes de 1 com capacidade de 0,5kg ou 2 x 0,25kg); moinho automético de café com fresas em cerdmica (1 a 2 moinhos); sistema e reservatdrios para
produtos soliiveis (1 a 2 reservatdrios); pressio operacional de até 8 bar; possui sistema automatico de limpeza, bandeja de gotejamento e suporte de xicaras, painel de controle com tela sensivel
a0 toque de 8 polegadas e sistema de iluminagdo e sinalizagdo de mensagens LED, sistema de controle de pressdo e temperatura de alta precisio, permitindo a extragdo correta para cada tipo
desejado de café; poténcia entre 1.200W e 2.300W.

8419.81.90 183 Méquinas para preparagio de bebidas quentes, modelo comercial (ndo doméstico), dotadas de 1 saida dupla exclusiva para café (com até 10 niveis de intensidade do café), com altura ajustével, 30/11/2027
1 saida para dgua quente (com até 2 niveis de temperatura de 4gua) e 1 saida para espuma de leite (com até 10 niveis de temperatura da espuma); tela colorida com botdes multifuncdes para
operagdo do equipamento e mensagens de alerta, com bomba de alta performance de 15bar e 2 sistemas de aquecimento com termoblocos; com tecnologia de infusio através de pressao em curtos

intervalos (processo de extracdo em pulsos, ou PEP); tanque de dgua interno de 5L, com sistema de economia de energia; 220-240V/60Hz e poténcia de 1.450W.

8419.81.90 184 Méquinas para preparagso de bebidas quentes, dotadas de 1 sada dupla exclusiva para café (de 3 a 8 niveis de intensidade do café), com altura ajustével, 1 saida para dgua quente e podendo 30/11/2027
ter 1 saida para espuma de leite; tela com botdes multifunGes para operagdo do equipamento e mensagens de alerta, equipadas com controlador de temperatura, com bomba de alta performance
de 15bar, e sistema de aquecimento com termobloco; com tecnologia de infusio através de pressdo em curtos intervalos (processo de extragdo em pulsos, ou PEP); tanque de dgua interno de 1,9L;
com sistema de economia de energia; 220-240V/60Hz e poténcia de 1.450W.

8419.81.90 185 Grelhadores elétricos a vapor, construidos em ao inox, com chapas duplas e i entre elas; disponiveis nas verses " (com pés, para instalagdo sobre méveis) 30/11/2027
ou "top" (sem pés, mais compacto, para instalagio em bancadas altas); ajuste de espago entre as chapas de até 60mm; sonda opcional para acompanhar a temperatura interna do alimento; pode
armazenar receitas programadas na meméria com temperaturas e tempos de preparo; elevagio mecénica automatica da chapa superior apds cozimento como opcional e enchimento automatico

de 4gua também como opcional; com reservatério de dgua incluido; de trabalho de 160 a 320 graus Celsius, 230 - 430V/60Hz e poténcia de 8kW.
8419.81.90 188 Fritadeiras abertas & gés, para fins comerciais, com corpo e cubas em ao inox; configuragdo de 1 a 6 cubas, podendo ser inteiras (full) ou divididas (split); com capacidade de 25L/cuba inteira (full), 30/11/2027
e 4rea de fritura de 35,6 x 38,1 x 11,4cm; dotadas de controlador com até 12 receitas pré e tela com ignigdo eletrénica e poténcia de

80.000BTU/h por cuba inteira (full; sistema de filtragem automético incluido e retorno automético do 6leo & cuba em até Smin; zona fria abaixo da resisténcia; compensago de aquecimento por
volume de produto

8419.81.90 189 Méquinas para preparagdo de bebidas quentes (café e bebidas 3 base de soluveis), destinadas exclusivamente para uso comercial (ndo doméstico), de bancada, sem dispositivo de pagamento, 30/11/2027
dotadas de: recipiente de café em gréos; reservatério de dgua ou ligadas diretamente na rede hidraulica; gaveta de recolha das borras; dispositivo de aquecimento incorporado com 1 caldeira ou
2 caldeiras; moedor de café; misturador; bandeja de limpeza; 1 ou 2 bombas de agua, painel de comando IHM ("interface" Homem-Maquina) sensivel ao toque (touchscreen); pressao de 1,95Mpa;
poténcia nominal ido entre 1.300 a 2.200W com tensdo ida entre 220 e 240V.

8419.81.90 197 Méquina de café eletrénica disponivel nas versdes de 1 a 3 grupos, corpo com painéis laterais em material termoplastico, caldeira e em cobre, mand com escala dupla para a 30/11/2027
visualizagdo da pressdo da caldeira e da bomba, indicador luminoso do nivel da dgua na caldeira, entrada automatica de dgua, 4gua quente automatica (1 e 2 grupos), um langador de vapor e um
distribuidor de agua manual na méquina de 1 grupo, dois langadores de vapor e um distribuidor de 4gua com botdo nas maquinas de 2 e 3 grupos moto-bomba interna, voltagem 220-240V
monofésica, poténcia 1 grupo até 3.200W, 2 grupos até 3.900W e 3 grupos até 5.800W, capacidade da caldeira de vapor 1 grupo 6 litros, 2 grupos 10,5 litros e 3 grupos 17 litros. LXCXA (mm) 1
grupo (505x535x515), 2 grupos (715x535x515) e 3 grupos 15).

8419.81.90 206 Fritadeiras industriais de produtos crneos construida em ago inoxidével, aquecida indiretamente com 6leo térmico a temperatura de 270 graus celsius/dutos polidos de geometria oval para maior 30/06/2027
eficiéncia e sanidade, capacidade térmica minima de 461kW, capacidade méxima do 6leos de fritura 205 graus celsius, tempo de fritura de 25 a 250s, com esteira de transporte trangada em ago
inoxidavel com regulagem de altura na esteira superior acionada por servomotores, comprimento de fritura 8.800mm, sistema de extingdo de incéndio por cilindros com agente extintor e
acionamento automatico, sistema "jet-stream” para eliminago de particulas do dleo de fritura com bicos para direcionar particulas em suspengdo e controle logico programavel com tela sensivel
ao toque de 12 polegada

8419.89.19 135 Méquinas autométicas de esterilizagio de saches de ragdo animal Gmida, com camara de esterilizagdo fechada com didmetro nominal de 1.300mm, comprimento de 9.590mm, volume de 12,6m?, 31/03/2026
temperatura maxima de operado de 158 graus celsius, pressio maxima de Sbar, operadas através de vapor limpo saturado, portas de fechamento rapido em ambas as extremidades do
equipamento e rolos transportadores internos para propiciar produtividade em escala industrial, nimero de saches esterilizados por ciclo igual ou superior a 14.400, tempo aproximado do ciclo igual
a 54 minutos, com légico programavel (CLP).

8419.89.19 143 Autoclaves para esterilizaggo, do tipo horizontal, com funcionamento por meio de mistura de vapor limpo, controlados automaticamente por painel CLP, com sistema de monitoramento das fases 31/03/2026
de ciclo, contendo cdmara com volume de 2.218 litros; portas duplas com deslizamento automitico; sensores de pressdo e temperatura; loop de dgua resfriada; trocador de calor interno; sistema
de ventilagao; barreira dupla contra inagdo cruzada, com por meio de diferenca de ar; detector de ar; valvulas de retorno, desvio e diafragma; sistema de recirculado de
4gua gelada; fabricada de ago inoxidével (316L 1.4404), com tensio de 380V/60Hz, trifésica, corrente de 42kA, montados em fosso e embutidos na parede, utilizadas para esterilizagdo de pegas

e _utensilios aplicados em linha de produgdo para industria fars

8419.89.19 146 Autoclaves horizontais para esterilizagio, por vapor limpo, pegas e utensilios usados na producio de alto em todas as fases por painel CLP, 31/03/2026
fornecendo notificagdo sonora e visual em caso de um desvio dos parametros operacionais, dotados de cimara com volume de 468 ou de 835 I; portas duplas deslizantes automaticas, operadas
eletricamente; montagem em drea técnica, embutida na parede; sensores de pressdo e temperatura; circuito de dgua resfriada; trocador de calor interno; sistema de ventilagéo; barreira dupla contra
contaminagio cruzada por meio de diferenga de ar; detector de ar; vélvula de retorno; valvula de desvio para recirculagdo de 4gua resfriada; valvula diafragma; sistema de recirculagio de dgua
gelada; fabricada de aco inoxidével (3161 1.4404); trifisica com tensdo de 380V/60Hz.

8419.89.19 148 Aparelhos esterilizadores a vapor saturado, de grau éutico, para eliminagdo de agentes i vidveis em pegas e utensilios na produgdo de medi , 30/11/2027
camara de ago inoxidavel AISI 316L medindo 800 x 800 x 1.362mm, volume de 870 litros, trilhos para rack interno e ventilador mecénico de convecgio de ar com separadores de fluxo; porta dupla
com barras de pressio e inter de pressio, de e de conclusdo do processo; tubulagdo de ago inoxidavel 316L; vedagao diferencial de presséo ar; rack interno de ago inox

3161, SF1 - Ra menor que 0,51 micrometros, com rodas; bandeja de gotejamento; sistema de vedagao para evitar contaminagdo cruzada; carrinho externo de ago inoxidavel 304 com calhas e
recipiente de recolhimento de gotas integrado; prateleira perfurada; bomba de vécuo de anel liquido classe IPSS5; trocador de calor, bomba de circulagdo e tanque; torre de luz de sinalizagdo com
alarmes sonoros;

vélvulas de seguranga; filtros de entrada de ar e de ar de exaustdo e descontaminagdo de efluentes de 0,22 micrémetros com carcaga de ago inoxidével 316L; filtro de entrada de ar SIP; sensores

de pressio e de i integrada, "SCADA", terminal IHM, servidor, software para restauragdo de dados, trilha de auditoria em conformidade com
FDA 21 CFR PARTE 11 E ANEXO 11 DA UE; logico dvel duplo, i por montar.
8419.89.19 151 il pilotos para izagdo rapida e izardo (HTST/UHT) de produtos lacteos, de aquecimento a vapor indireto por 2 caldeiras de agua pressurizada em circuito fechado, 30/06/2027

com fluxo nominal de 100L/h a 150 graus celsius; material de contato com o produto ago inoxidavel 316; trocadores de calor tubulares; resfriamento por dgua; instalagio para limpeza e esterilizagdo
no local (CIP-SIP) automética; bomba de pressdo de 100L/h a 20bar; bomba CIP para vazdo de até 1.200Lh; tanque de alimentaio; valvulas; medidor de vazdo; transmissores de pressdo; filtro;
coletor de tela sensivel a0 toque IHM; registrador de dados integrado; operacdo por logico_programavel; montados ou por montar.

8419.89.19 152 Autoclaves industriais esterelizadoras a vapor pulsante a vécuo, para uso na producdo e montado no padrio farmacéutico sanitério; estrutura de dupla porta; esterelizador a vapor a vécuo de 30/06/2027
materiais, roupas e terminal de ampolas; capacidade de 600L; tamanho interno de 1.000mm de comprimento, 680mm de largura e 950mm de altura; revestida com jaqueta dotada de sistema de
refrigeragdo independente, para sistema de controle de temperatura; camara interna com ago inoxidavel 316L; integrada de UPS para fornecimento de energia; integrado com fungdo de diagnéstico
remoto e software compativel com gestdo de indistria 4.0; autorizagio OPC UA para coleta de dados; com carrinho em modelo estante revestido em aco inox 316L; funcéo de secagem por ar
quente, fungao SIP para filtro estério de ar e fungdo de amostragem de condensagdo de vapor puro; equipado com Controlador Logico Programével, operados por meio de IHM e monitor de 15

polegada:

8419.89.20 013 Estufas mantenedoras de alimentos com gabinete de ago inox; com 6 niveis para acomodagdo de bandejas, cada um com 3 zonas, somando 18 no total; chapas de aquecimento acessiveis pela frente 31/03/2026
e por trds, com "displays" alfanuméricos e botes de controle ou tela "touchscreen", em ambos os lados; programado de temperatura e tempo de mantimento para cada nivel de forma
i elétricas de 200 a 240V e poténcia entre 2.250 e 3.450W.

8419.89.40 043 Unidades funcionais para concentragdo de solugdo de NaOH de 32% para 50%, compostas de: evaporadores; pré-aquecedores e condensador a placas; bombas de recirculagdo; bomba de vicuo; 30/11/2027
vélvulas de controle e painel de controle com CLP e IHM, montadas em corpo Gnico - "skid", com idade nominal até 105t/dia (base NaOH 100% em peso)."

8419.89.40 045 Unidades funcionais para tratamento e reaproveitamento como vapor, de efluentes liquidos oriundos do processo de fabricagdo de painis reconstituidos de madeira de MDF (Medium Density 30/11/2027
Fiberboard), com capacidade nominal de tratar 30t/h de efluente residual industrial e geragdo aproximada de 27t/h de vapor a pressdo nominal de 15bar, compostas de: sistema de pré-limpeza
mecanica através de peneira curva; compressor de vapor, tipo centrifugo; (pré ) de pelicula/fi com 2 estagios de concentragdo e um terceiro estdgio de

recirculagdo forgada (concentrador final) para obter concentrado com sdlidos finais de 20 a 30%; sistema de recuperagao de energia com recipientes de expansdo de condensados (tanques flash);

sistema de adicdo de quimico para limpeza em operacdo; bombas; agitador; painéis de controle e comando; PLC e sistema de supervisdo integrado; vélvulas.

8419.89.99 107 Tuneis de tratamento a quente que, através de alta interna, o liquido de em gés e, através dos ventiladores internos, o gés circula entre os artigos de vidro 30/11/2027
que estéio em linha, criando assim uma pelicula que aumenta a resisténcia mecanica dos artigos; o conta com um sistema de exaustso e sistema de seguranca

8419.89.99 306 Aparelhos para amplificagdo do DNA por meio de ciclo de e resfri com idade para 96 ou , operando com 5 ou 6 LED'S com comprimento de luz controlado 30/11/2027
(filtrado) para excitagio do material e 5 ou 6 fotodiodos de detecgdo simultanea em uma dnica amostra, abertura e fechamento automatizado, detecgdo para reagdes "singleplex” ou "multiplex”,
podendo_executar mente a anlise de reacdo em cadeia da (PCR) em tempo real.

8419.89.99 324 Seladoras térmicas de placas contendo amostras a serem submetidas a reagdo de PCR digital, a 30 durante ciclagem, para processar placas de 96 ou 384 pogos, 30/11/2027
com controle de e tempo de selagem.

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico 21 Documento assinado digitalmente conforme MP ne 2.200-2 de 24/08/2001, ICP
http://www.in.gov.br/autenticidade.html, pelo cédigo 05152025120500021 que institui a Infraestrutura de Chaves Pblicas Brasileira - ICP-Brasil. Brasi
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