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64 B. 1 . . .
arras Distribuicio: 1 AC + 1 PP* 2 Bacharelado em Geografia e/ou Lic. em Geografia.

65 Corrente 1
66 GEOGRAFIA Urugui 1 AC 1 Lic. em Geografia ou Bacharelado em Geografia com
complementagdo pedagdgica.
AGRONOMIA Bacharelado: Eng. Agricola e Ambiental, ou Eng.

Agrondmica ou

lem Agronomia ou

67 Cocal 1 AC 1 Tec. e Irrigagdo e Drenagem ou

[Tec. em Recursos Hidricos/Irrigagdo ou
Bacharelado em

Engenharia Cartogréfica e de Agrimensura

68 ALIMENTOS Urugui 1 AC 1 Graduagdo em Engenharia de Alimentos ou Tec. de
Alimentos ou Graduagdo em Tec. em Agroindustria ou
Graduagdo em Ciéncia dos Alimentos

Graduagdo em Engenharia Elétrica ou Engenharia
Eletrénica ou Tec. em Mecatrénica ou Tec. em
Automagdo Industrial ou

ENGENHARIA ELETRICA

69 Picos 1 AC 1 Tec. em Maquinas Elétricas ou Tec. em Eletrotécnica

Tec. em Seguranga do Trabalho ou Bacharelado em
SEGURANCA DO TRABALHO Arquitetura e Urbanismo com pés-graduagio em
Engenharia de Seguranca do

70 Teresina-Central 1 AC 1 Trabalho ou Qualquer Engenharia com pds-graduagdo
em Engenharia de Seguranga do Trabalho.

TOTAL ' \ \ 81

AC - Ampla Concorréncia; PP - Pretos e Pardos; Pl - Pessoa Indigena; PQ - Pessoa Quilombola; PcD - Pessoas com Deficiéncia
A ordem estabelecida para o sorteio das vagas reservadas para provimento imediato observard a seguinte sequéncia: PP, PcD, Pl e PQ.
* Destinagdo de vagas reservadas de cotas para o campus mediante sorteio, conforme cronograma.

ANEXO 1l

- CONTEUDO PROGRAMATICO
LEGISLAGAO (PARA TODOS AS DISCIPLINAS)

1. Constituicdo da Republica Federativa do Brasil de 1988. Titulo VI, Capitulo Ill, se¢do | - Da Educagdo e suas alteragGes.

2. Lei n2 8.112, de 11/12/90: Regime Juridico dos Servidores Publicos Civis da Unido, das Autarquias e das Fundagdes Publicas Federais. 3. Lei n? 11.892, de 29/12/2008: Institui
a Rede Federal de Educagdo Profissional, Cientifica e Tecnoldgica, cria os Institutos Federais de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia e dé outras providéncias. 4. Lei n® 9.394, de 20/12/1996 e
suas alteragdes: Diretrizes e Bases da Educagdo Nacional. 5. RESOLUGAO NORMATIVA CONSUP/OSUPCOL/REI/IFPI N2 253, 22 de dezembro de 2025 - Organizacdo Didatica do Instituto Federal
de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Piaui - IFPI. 6. Resolugdo CNE/CP N2 1, de 5 de janeiro de 2021 - Define as Diretrizes Curriculares Nacionais Gerais para a Educagdo Profissional e
Tecnoldgica.

LINGUA PORTUGUESA (PARA TODOS AS DISCIPLINAS)

1. Textualidade: leitura e interpretagdo de textos verbais e ndo verbais. 2. Recursos estilisticos (figuras de linguagem). 3. Coesdo e coeréncia. 4. Norma padrdo e variantes
linguisticas. 5. Ortografia oficial vigente da lingua portuguesa: uso dos acentos graficos. 6. Uso do sinal indicativo de crase. 7. Morfologia: classes gramaticais e processos de flexdo e formagdo
das palavras. 8. Sintaxe: regéncia verbal e nominal; concordancia verbal e nominal; colocagdo pronominal. 9. Uso dos sinais de pontuagdo. 10. Semantica: sinonimia, antonimia, homonimia,
paronimia; polissemia, ambiguidade e efeitos de sentido (denotagéo e conotag&o).

CONHECIMENTOS ESPECIFICOS

ADMINISTRACAO

1. Teoria Geral da Administracdo (abordagens classica, humanistica, neocldssica, estruturalista, comportamental, sistémica, contingencial, novas abordagens da administragao). 2.
Gestdo de Marketing (conceito; segmentagdo de mercado; composto de marketing; pesquisa de marketing). 3. Gestdo Socioambiental (desenvolvimento sustentavel e sustentabilidade;
responsabilidade social empresarial; gestdo ambiental; ESG - Environmental, Social, and Governance; e Economia Circular). 4. Gestdo da Produgdo e Operagdes (Conceito, histérico e evolugdo
da disciplina; tipos e filosofias de Producdo). 5. Gestdo Estratégica (Administragdo estratégica; Escolas do Pensamento Estratégico; Andlise SWOT; Ferramentas estratégicas; Planejamento
Estratégico; Matriz BCG; Forgas de Porter). 6.Empreendedorismo e Inovagdo (Plano de Negdcios; inovagdo do produto, de servigo e tecnoldgica). 7. Gestdo de Pessoas (As fungdes da Gestdo
de Pessoas; Histdrico e atualizagdes contemporaneas da fungdo). 8. Administragdo Financeira (Objetivos da administragdo financeira; orgamentos; analise das demonstragées financeiras; risco
e retorno; estrutura de capital; custo de capital; analise de investimentos). 9. Logistica Empresarial (conceitos, histérico e evolugdo da disciplina; atividades e servigos logisticos). 10. Gestdo
de Materiais (Fungdes e objetivos da gestdo de materiais; Gestdo de materiais na cadeia de suprimentos; Administragdo de materiais; Controle de materiais).

AGRONOMIA

1. Meteorologia agricola. 2. Métodos e sistemas de irrigagdo e drenagem agricola. 3. Desenho técnico, construgdes e instalagdes rurais. 4. Geoprocessamento, sensoriamento
remoto e topografia. 5. Horticultura: produgdo, manejo e tecnologias aplicadas as culturas horticolas. 6. Agricultura familiar. 7. Melhoramento genético de plantas. 8. Culturas anuais. 9.
Fitossanidade vegetal: manejo de fitopatdgenos. 10. Solo: génese e morfologia, fisica e quimica do solo, fertilidade e nutrigdo de plantas.

ALIMENTOS

1. Tecnologia de Carnes e Produtos Carneos: Operagbes unitarias de abate, transformagdes do musculo em carne (bioquimica do post-mortem), tecnologia de embutidos e
conservas. 2. Tecnologia de Cereais e Panificagdo: Estrutura e composi¢do quimica de grdos, moagem, reologia de massas e processos de panificagdo e massas alimenticias. 3. Tecnologia
de Oleos e Gorduras: Processos de extragdo (prensagem e solvente), refino, modificacdo de gorduras (hidrogenacdo, interesterificacdo) e oxidagdo lipidica. 4. Métodos de Conservagdo de
Alimentos: Métodos pelo uso do calor (pasteurizagdo, esterilizagdo), frio (refrigeragdo, congelamento), controle da atividade de dgua (a_w), irradiagdo e tecnologias emergentes. 5. Tecnologia
de Leite e Derivados: Composigdo e propriedades fisico-quimicas do leitebeneficiamento, tecnologia de queijos, leites fermentados, manteiga e sorvete. 6. Tecnologia de Frutas e Hortaligas:
Fisiologia pds-colheita, processamento de sucos, polpas, conservas vegetais e geleias. 7. Gestdo da Qualidade e Higiene na Inddstria: Boas Praticas de Fabricagdo (BPF), Legislagbes especificas
(Portarias do Ministério da Salde e Instrugdes Normativas do MAPA), Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) e Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC/HACCP).
8. Microbiologia de Alimentos: Microrganismos indicadores, patogénicos e alteradores; fatores intrinsecos e extrinsecos que afetam o desenvolvimento microbiano. 9.Toxicologia de
Alimentos: Toxicantes naturais, contaminantes quimicos (metais pesados, pesticidas), micotoxinas e toxinas formadas durante o processamento. 10. Bioquimica de Alimentos: Estrutura e
propriedades de proteinas, carboidratos e lipidios; reagdes enzimdticas e escurecimento ndo enzimatico (Reagdo de Maillard), com foco na estabilidade dos alimentos durante o
armazenamento

ARTE

1. Artes Visuais no Piaui: perspectivas histéricas e culturais da pré-histéria a era contempordnea. 2. Arte e Género: contribuigdes de mulheres e da cultura queer nas produgdes
artisticas em diferentes contextos e épocas. 3. Artes Afrodiaspdricas e as perspectivas contracoloniais e/ou descoloniais na Arte. 4. Artes Indigenas Brasileiras e as perspectivas contracoloniais
e/ou descoloniais na Arte. 5. Didaticas e Metodologias no Ensino de Artes Visuais: da teoria a praxis. 6. A arte e suas histdrias, teorias e criticas situadas em contextos politicos, sociais e
culturais. 7. Artes Visuais e as Tecnologias modernas e contemporaneas: produgdes, experimentagbes e contextualizagdes. 8. Patriménio Artistico e Cultural e Industria Cultural: defini¢des,
contextos e problematizagdes no Brasil. 9. Arte contemporanea: conceitos, hibridismo, ampliagdes e discussbes sobre corpo, espago e materialidade. 10. Arte e a Terra: reflexdes sobre as
produgdes artisticas e as questdes ambientais na contemporaneidade.

BIOLOGIA

1. Quimica da vida: agua, diversidade molecular e estrutura e fungdo das moléculas bioldgicas. 2. Biologia Celular: membranas bioldgicas, citoplasma e organelas da célula
eucaridtica, metabolismo energético, ntcleo celular e divisdo celular. 3. Genética basica: conceitos basicos, genética mendeliana, base cromossémica da heranga, tipos de heranga, variagdo
genética. 4. Biologia molecular e Biotecnologia: bases moleculares da heranga genética, regulagdo da expressdo génica, ferramentas do DNA e biotecnologia. 5. Evolugdo Bioldgica: conceitos
e fundamentos das teorias evolutivas, evidéncias evolutivas, mecanismos evolutivos, conceito bioldgico de espécie, processos de especiagdo, evolugdo das populagBes e Histdria da Vida na
Terra. 6. Classificagdo e Filogenética: nomenclatura binomial, classificagdo hierarquica, sistematica filogenética. 7. Diversidade Bioldgica: Dominios Bacteria, Archaea e Eukarya. 8. Biologia
vegetal: Estrutura celular, histologia e organizagdo das plantas vasculares (raiz, caule, folhas, flores, frutos e sementes), crescimento e desenvolvimento vegetal, obtengdo e transporte de
agua, sais minerais e substancias organicas nas plantas vasculares, processos fisioldgicos vegetais, respostas das plantas a estimulos internos e externos, reprodugdo das angiospermas,
incluindo os ciclos reprodutivos. 9. Anatomia e Fisiologia Animal e humana: forma e fungdo dos animais, desenvolvimento animal, nutrigdo, circulagdo e trocas gasosas, sistema imune,
sistema enddcrino, osmorregulagdo e excregdo, reprodugdo animal e sistema nervoso. 10. Ecologia Geral e Meio Ambiente: conceitos fundamentais em Ecologia, energia e matéria nos
ecossistemas, ecologia de populagdes e comunidades, estrutura e distribuicdo dos biomas terrestres, consumo e sustentabilidade, Biologia da conservagdo e mudanca global.

CONTABILIDADE

1.Fundamentos da Contabilidade: Histéria e evolugdo da Contabilidade. Conceito, objeto, objetivo, fungdes, técnicas e usudrios da Contabilidade. Principios e postulados da
Contabilidade. Estrutura Conceitual Bésica da Contabilidade. Normas Brasileiras de Contabilidade e convergéncia as normas internacionais. 2.Patriménio e Variagdes Patrimoniais: Conceito
e componentes do patriménio. Representagdo grafica do patriménio. Equagdo de equilibrio patrimonial. Configurages do estado patrimonial. Estrutura do Balango Patrimonial: ativo, passivo
e patriménio liquido. Origens e aplicagdes de recursos. Fatos permutativos, modificativos e mistos. Variagdes patrimoniais qualitativas e quantitativas. 3.Escrituragdo Contdbil: Aspectos gerais
da escrituragdo contabil. Método das partidas dobradas. Plano de contas. Langamentos contdbeis. Livro Diario e Livro Razdo. Balancete de verificagdo. Apuragdo do resultado.
4.Demonstragdes Contabeis: Elaboragdo, estrutura, contetdo, apresentagdo e finalidade das demonstragdes contdbeis. Balango Patrimonial. Demonstragdo do Resultado do Exercicio (DRE).
Demonstragdo dos Fluxos de Caixa (DFC). Demonstragdo dos Lucros ou Prejuizos Acumulados (DLPA). Demonstragdo das Mutagdes do Patriménio Liquido (DMPL). Demonstragdo do Valor
Adicionado (DVA). Demonstragdo do Resultado Abrangente (DRA). Notas Explicativas. 5.Andlise das Demonstragdes Contdbeis: Analise horizontal e vertical. Andlise por meio de indicadores:
liquidez, endividamento e estrutura, rentabilidade e atividade. Interpretagdo das informagdes contabeis para a tomada de decisdo. 6.Contabilidade de Custos: Conceitos, objetivos e
aplicagdes da Contabilidade de Custos. Terminologia na Contabilidade de Custos. Classificagdo dos custos. Esquema Basico da Contabilidade de Custos. Departamentalizagdo. Critérios de
rateio dos custos indiretos. Sistemas e Métodos de Custeio. Avaliagdo de estoque. 7.Custos para Decisdo e Formagdo de Pregos: Relagdo custo-volume-lucro. Margem de contribui¢do. Ponto
de equilibrio (contabil, financeiro e econémico). Margem de segurancga. Alavancagem. Componentes dos pregos. Fixagdo e analise do prego de venda. Defini¢do de taxas de marcagdo (mark-
up). Uso das informagdes de custos no apoio as decisdes gerenciais. 8.Controladoria e Sistemas de Controle Gerencial: Conceito, fungdes e papel da controladoria nas organizagdes. Atuagdo
e perfil profissional do controller. Sistemas de controle gerencial. Processo de gestdo. Sistemas de informagdes gerenciais. Sistema integrado de gestdo. Avaliagdo de resultado e desempenho
organizacional. Relagdo entre Controladoria e Planejamento Estratégico. 9.Contabilidade Aplicada ao Setor Publico: Fundamentos da Contabilidade Publica. Normas Brasileiras de
Contabilidade Aplicadas ao Setor Publico. Orgamento publico. Receitas e despesas publicas. Demonstragdes Contabeis Aplicadas ao Setor Publico. Transparéncia, controle e responsabilidade
fiscal na gestdo publica. 10. Etica, Sustentabilidade e Governanga na Contabilidade: Etica profissional do contador. Governanca corporativa. Compliance. Transparéncia e accountability.
Sustentabilidade organizacional e desenvolvimento sustentdvel. Relato integrado. Principios e fundamentos do ESG (Environmental, Social and Governance). Papel da Contabilidade na
evidenciagdo do desempenho econdmico, social e ambiental das organizagdes.

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico w Documento assinado digitalmente conforme MP n? 2.200-2 de 24/08/2001, ICP

http://www.in.gov.br/ icidade.html, pelo codigo 05302026021100044 que institui a Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil. Brasil
=




