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Segdo Il
Recebimento de suideos

Art. 139. O controle de recebimento, a verificagdo prévia da documentagdo de
transito, a identificagdo e o alojamento dos suideos para manuten¢do da rastreabilidade
sdo de responsabilidade do estabelecimento, considerando as informagdes obtidas para
cada lote destinado ao abate.

§ 12 Deve ser mantido o conceito de lote para abate para fins de registro de
recebimento, mesmo quando o lote for constituido por um suideo.

§ 22 A identificacdo estabelecida no caput deve ser aplicada em cada suideo,
identificando inequivocamente a exploragdo pecudria, e manter-se indelével até o
momento de processamento da carcaga para a obtengdo de cortes.

Art. 140. Quando houver restricdo ou determinagdo expressa dos orgdos
oficiais quanto a destinagdo dos suideos, ou de seus produtos, o estabelecimento deve
segregar e identificar os lotes de suideos inaptos ao abate normal, conforme as
instrugdes do servigo oficial competente.

Art. 141. Cabe ao estabelecimento garantir que somente sejam recebidas e
direcionadas para abate cargas de suideos que apresentem a Guia de Transito Animal.

§ 12 Cargas recebidas sem a Guia de Transito Animal devem ser segregadas
e ndo podem ser encaminhadas ao abate.

§ 22 A notificagdo ao servigo oficial de saide animal deve ser realizada pelo
estabelecimento, que permanece responsavel pelos suideos até a definicdo da destinagdo
adequada, conforme as determinagdes de satude animal.

Art. 142. Cabe ao estabelecimento qualquer responsabilidade sobre a
confirmagdo de recebimento de suideos nas suas instalagdes, inclusive aquelas solicitadas
pelo servigo oficial de satde animal para fins de controle de transito.

Art. 143. Cabe ao estabelecimento a avaliagdo quantitativa entre os suideos
programados para carregamento e os efetivamente carregados e recebidos para abate.

Art. 144. O controle de recebimento deve ser registrado a medida que as
informagdes estiverem disponiveis, permanecendo acessivel no local de descarregamento
dos suideos para consulta e verificagdo oficial a qualquer momento.

Paragrafo Unico. Deve ser possivel correlacionar visualmente, de forma
inequivoca, os registros ao lote alojado para abate nas instalagdes do
estabelecimento.

Art. 145. Os registros de recebimento de suideos devem ser assinados por
funcionario formalmente designado pelo estabelecimento como responsavel pela
execugdo do controle.

Art. 146. Os registros de recebimento devem conter, no minimo, as seguintes
informagdes:

| - identificagdo das Guias de Transito Animal da exploragdo pecudria
remetente do lote de suideo para abate;

Il - marcagdo indelével dos suideos, correlacionando-os a exploragdo pecudria
e ao lote, quando houver mais de um lote da mesma origem;

Ill - quantidade de suideos de cada lote para abate;

IV - avaliagdo de conformidade entre os suideos declarados na Guia de
Transito Animal e os efetivamente recebidos; e

V - referéncias e copias de Termos Aditivos gerados para corregdo de
documentos originalmente apresentados ao Servico de Inspe¢do Federal.

Art. 147. O estabelecimento deve disponibilizar ao Servico de Inspegdo
Federal os seguintes documentos, identificados, datados e assinados:

| - programagdo de abate, conforme prazo estabelecido em norma especifica,
contendo, no minimo, a quantidade prevista de animais a serem abatidos e os hordrios
de inicio e conclusdo das atividades;

Il - boletins sanitdrios, referentes aos lotes que serdo recebidos, em prazo
determinado pelo Servico de Inspegdo Federal que viabilize a avaliagdo prévia e a
programagdo das suas atividades;

Ill - Cépia de registro de atendimento do servigo oficial de saide animal, se
houver, referente ao lote encaminhado para abate;

IV - Guias de Transito Animal, apdés a conferéncia, que devem permanecer
disponiveis na area de recepgdo dos suideos;

V - registro de controle de recebimento de suideos para abate; e

VI - documento com a ordem sequencial de abate dos suideos, contendo os
codigos de identificagdo utilizados.

§ 12 Os documentos devem ser disponibilizados nos prazos previstos em
norma especifica ou em orientagdes do Departamento de Inspegdo de Produtos de
Origem Animal, e em tempo hdbil para a avaliagdo prévia e a programagdo das
atividades oficiais.

§ 22 O estabelecimento deve adotar método eficaz para sinalizar a troca de
lotes durante o abate, garantindo a correspondéncia entre os achados de inspegdo e o
lote de origem.

32 As Guias de Transito Animal conferidas permanecerdo sob
responsabilidade do estabelecimento, podendo ser solicitadas a qualquer momento pelo
Servigo de Inspegdo Federal.

§ 42 Termos Aditivos ou de corregdes dos documentos de transito, incluindo
o Boletim Sanitdrio, devem permanecer anexados aos originais.

52 O Servico de Inspecdo Federal pode solicitar informagGes
complementares sobre os lotes abatidos para fins de auditoria sanitaria.

Secdo Il

Transporte, recepgdo e descarregamento de suideos

Art. 148. Os suideos devem ser imediatamente desembarcados ao chegarem
ao estabelecimento.

Paragrafo Unico. Na hipdtese de retardo do desembarque, o veiculo deve
aguardar em local apropriado, pelo menor tempo possivel, mantendo as condi¢des
adequadas para o bem-estar animal.

Art. 149. A circulagdo e o transito de veiculos destinados ao transporte de
suideos no interior do estabelecimento devem ser organizados prevenindo a
contaminagdo cruzada, evitando cruzamento com:

| - fluxos de matérias-primas e produtos;

Il - dreas limpas; e

Il - rotas de circulagdo de funcionarios vinculados a manipulagdo de
alimentos.

Art. 150. Os veiculos de transporte devem ser higienizados, em local
apropriado, imediatamente ap6s o desembarque dos suideos.

Paragrafo Unico. A validagdo e a comprovagdo da execugdo da lavagem e
desinfecgdo dos veiculos sdo de responsabilidade do estabelecimento.

Segdo IV

Pocilgas e anexos

Art. 151. Os suideos impossibilitados de locomogdo na fase de manejo pré-
abate devem ser manejados de forma humanitaria, ou insensibilizados previamente.

Parégrafo Unico. Quando ndo houver a possibilidade de se realizar o abate de
emergéncia imediata, os suideos devem ser eutanasiados e destinados a necropsia.

Art. 152. A sala de necropsia e o local de desembarque devem ter
procedimentos e equipamentos para a insensibilizagdo dos suideos destinados ao abate
de emergéncia ou ao sacrificio, conforme previsto em programas de autocontrole e em
normas especificas.

Art. 153. Os procedimentos de dimensionamento, uso e manejo das pocilgas
de sequestro devem estar descritos em programas de autocontrole, considerando as
categorias e faixas de peso vivo dos suideos recebidos para abate.

Paragrafo Unico. Para o abate de reprodutores, o dimensionamento das
pocilgas deve ser ampliado atendendo a quantidade e as necessidades de segregacdo e
manejo especifico.

Art. 154. Suideos destinados ao abate de emergéncia devem ser identificados
por tatuagem com a letra "E", seguida da numeragdo sequencial, de forma visivel e
indelével, apds a execugdo da inspegdo ante mortem, garantindo sua correlagdo com a
carcaga na inspegdo post mortem.

Segdo V

Primeira fase do abate

Art. 155. Na primeira fase do abate sdo realizadas as operagGes de:

| - insensibilizagdo;

Il - sangria;

Il - lavagem apods sangria;

IV - escaldagem;

V - depilagdo;

VI - chamuscamento; e

VIl - toalete externo.

Art. 156. Os suideos devem chegar limpos ao local de insensibilizagdo,
reduzindo a carga de sujidades e o risco de contaminagdo durante as etapas
subsequentes do abate.

Art. 157. A insensibilizagdo pode ser realizada por diferentes métodos, desde
que atendam ao disposto em norma especifica.

Art. 158. A sangria deve ser realizada por meio de incisdo dos vasos
sanguineos cervicais, promovendo escoamento de sangue de forma rapida, profusa e
completa.

§ 12 A sangria deve ser realizada com o uso alternado de facas previamente
higienizadas.

§ 22 O sangue deve ser recolhido em calha prépria, totalmente
impermeabilizada, denominada calha de sangria, apresentando dimensdo suficiente para
atender o tempo preconizado de sangria, conforme capacidade diadria de abate, sendo
proibido o seu escoamento para as dreas de circulagdo de pessoal.

§ 32 O sangue destinado a elaboragdo de produtos comestiveis deve ser
coletado em equipamento préprio, prevenindo a contaminagdo cruzada e a atender aos
requisitos de higiene para consumo humano.

§ 42 Os recipientes para coleta de sangue destinado a elaboragdo de produtos
comestiveis devem ser identificados, constituidos de material higienizdvel e dispostos
mantendo a rastreabilidade entre o conteudo coletado e os suideos sangrados.

§ 52 O sangue destinado a elaboragdo de produtos comestiveis somente é
considerado apto para processamento apods a liberagdo dos respectivos suideos pelas
linhas de inspegdo, devendo ser rejeitado quando houver contaminagdo ou constatagdo
de doenga que o tornem impréprio para consumo humano.

Art. 159. As carcagas devem ser lavadas entre a operagdo de sangria e a
operagdo de escaldagem, para remogdo do excesso de sangue e coagulos aderidos a
superficie.

Art. 160. A escaldagem das carcagas de suideos deve ser realizada em
equipamento apropriado, devendo atender no minimo aos seguintes requisitos:

| - temperatura da 4gua de 62 °C (sessenta e dois graus Celsius) a 72 °C
(setenta e dois graus Celsius);

Il - o tempo de escaldagem de dois a cinco minutos;

Ill - ap6s a escaldagem e depilagdo, as carcagas devem estar livres de pelos
e cascos e com a pele integra antes da entrada na segunda fase do abate;

IV - 0 equipamento para escaldagem e depilagdo deve apresentar sistema de
controle e renovagdo continua de 4gua, de forma que em cada turno de trabalho seja
renovado o correspondente ao seu volume total;

V - ao final de cada dia de abate deve haver a troca da 4gua e a remogdo
de residuos do equipamento de escaldagem;

VI - quando se fizer necessario, a agua do equipamento de escaldagem e
depilagdo deve ser totalmente removida;

VIl - no caso de tanque de escaldagem, a renovagdo da agua deve ser
realizada em sentido contrério ao fluxo das carcagas, reduzindo o risco de contaminagdo
cruzada;

VIII - pode ser autorizado o emprego de coadjuvantes de tecnologia na agua
de escaldagem, conforme critérios estabelecidos pelo Departamento de Inspegdo de
Produtos de Origem Animal;

IX - nas areas de escaldagem e depilagdo deve haver remogdo continua de
pelos, cascos e demais residuos das instalagdes e equipamentos; e

X - podem ser dispensadas as etapas de escaldagem e depilagdo para as
carcagas esfoladas.

Pardgrafo Unico. O equipamento deve assegurar as condigbes de tempo e
temperatura para a remogao eficaz dos pelos e cascos, mantendo a integridade da pele,
com dimensdo suficiente para atender o tempo preconizado de escaldagem, conforme
capacidade diaria de abate.

Art. 161. O tanque de escaldagem deve apresentar dispositivos mecanizados
para a movimentagdo dos suideos em seu interior quando o abate for superior a
duzentos suideos por dia.

Art. 162. A operagdo de esfola, quando realizada, deve ocorrer na primeira
fase do abate, apds a sangria, e em condi¢des que evitem a contaminagdo do toucinho
e das carnes por pelos, sujidades e residuos aderidos a pele.

§ 12 Caso o estabelecimento opte pela operagdo de esfola, a pele, os pés, o
rabo e as orelhas ndo podem ser destinados a produgdo de produtos comestiveis.

22 O tecido adiposo obtido pela raspagem da pele esfolada pode ser
destinado a produgdo de banha por fusdo, desde que obtido sob condigbes higiénico-
sanitarias e livre de pelos ou detritos derivados da pele.

§ 32 As carnes provenientes das cabegas de suideos esfolados sdo
consideradas carne industrial e somente podem ser aproveitadas com a aplicagdo de
medidas de controle validadas, definidas no programa de autocontrole, capazes de
mitigar os riscos associados ao processo.

§ 42 Os linfonodos de interesse na inspegdo post mortem devem ser
preservados na operagdo de esfola.

Art. 163. E permitido o uso de dispositivos para lavagem de carcacas, seguido
de secagem, antes da operagdo de chamuscamento, desde que os procedimentos sejam
descritos e validados em programas de autocontrole.

Art. 164. O chamuscamento das carcagas € obrigatério e pode ser realizado
de forma manual ou automatizada, podendo ser realizado em mais de uma etapa dentro
da primeira fase do abate, conforme o fluxo de produgdo do estabelecimento.

Art. 165. A operagdo de toalete primdria deve ser realizada posteriormente a
etapa de chamuscamento e obrigatoriamente na primeira fase do abate, deve estar
estabelecida em programas de autocontrole, e ndo deve comprometer a integridade da
carcaga.

§ 12 A toalete primaria inclui, no minimo, a remogdo do ouvido médio, de
cascos remanescentes, pelos e fragmentos carbonizados.

§ 2° E permitido o uso de mdaquinas de polimento de carcacas suinas com
agua quente na etapa de toalete sanitaria, desde que os parametros e procedimentos
estejam previstos em programas de autocontrole e atendam ao disposto no caput.

Art. 166. Os procedimentos adicionais realizados na sala de abate que
envolvam intervengdo direta em cavidades, orificios naturais ou regides anatomicas que
possam influenciar o exame post mortem, somente podem ser realizados com avaliagdo
e autorizagdo prévia do Servico de Inspegdo Federal.

Art. 167. Podem ser aproveitados partes de carcaga, érgdos e visceras que
sejam tradicionalmente considerados como ndo comestiveis para atender hdbitos de
consumo de paises importadores, desde que sejam atendidos os requisitos de higiene,
processamento e rotulagem previstos em norma especifica e em acordos sanitarios
aplicaveis.

§ 12 As operagdes estabelecidas no caput devem ser realizadas na segunda
fase do abate, apds a inspegdo de carcagas, em area especifica para esse fim e em
condi¢des que previnam a contaminagdo cruzada.

§ 22 N3o se enquadram no caput deste artigo as partes de carcaga, os orgdos
e as visceras condenadas pela inspegdo post mortem.
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